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Gnocchi in Kasesauce
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Aktion: 01.11.26 — 30.11.26.

Tortellini in Tomaten-Rahmsauce
Art.-Nr. 863752 — 2 x 2,5 kg/Ktn.
519 €/kg
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* Ohne deklarationspflichtige Zusatzstoffe It. §9 der Zusatzstoff-Zulassungsverordnung

Facebook
@buerger foodservice

Instagram
@ @buerger_foodservice

www.buerger-profikueche.de

v Zuverlassige Qualitat und Geschmack
+ Hoher Conveniencegrad
+ Breites Sortiment




Gnocehi in Kisesauce ‘A &

Art.-Nr. 863753, 2 x 2,5 kg/Kin. — 5,49 €/kg L @

Feine Kartoffelgnocchi in einer cremigen Kase-Sahnesauce aus Sahne,
Bergkase, Emmentaler und Mozzarella, verfeinert mit ausgewahlten
Krautern. Tiefgekiihlt, einfach portionierbar — ideal fiir die Schul-, Betriebs-
und Gemeinschaftsverpflegung.

Zutaten

55 % Gnocchi (Kartoffeln, Starke, Maisgriel3, Speisesalz, Gewlrze), Wasser, 16 % Sahne,
6 % Kase (2,6 % Bergkase, Mozzarella, Emmentaler), Rapsol, modifizierte Starke, Spei-
sesalz, Krauter, Starke, Zucker, Vollmilchpulver, Gewtirze, Gewtirzextrakte.

Es ist Milch enthalten. Kann Spuren von Gluten, Ei, Soja und Sellerie enthalten.

Zubereitung

Convectomat: 2,5 kg (1 Beutel) tiefgefrorene Gnocchi-Pfanne pro 1/1 GN-Blech bei
160° Kombidampf, bei Ventilationsstufe 3 und 10 % Dampf ca. 12 Minuten erhitzen.
AnschlieRend vorsichtig durchmischen und etwas stehen lassen, damit die Sol3e eine
cremige Konsistenz bekommt. Je nach Leistungsstarke und Auslastung des Gerats
kann sich die Garzeit entsprechend verandern.

und lecker

Tortellini in Tomaten-Rahmsauce

Art.-Nr. 863752, 2 x 2,5 kg/Ktn. — 519 €/kg

Fein gefiillte Gemiise-Tortellini in einer cremig-milden Tomaten-Rahmsauce - ein
Genuss, der GroB und Klein begeistert. Tiefgekiihlt, perfekt portionierbar und ideal
fiir die Schul-, Betriebs- und Gemeinschaftsverpflegung.

Zutaten

54 % Tortellini (HartweizengrieB, Wasser, 12 % Gemiise (Kartoffeln, Karotten, Spinat,
Erbsen, Zwiebeln), Semmelbrosel (Weizenmehl, Speisesalz, Hefe), Tomatenmark,
Speisesalz, Rapsol, Basilikum, Gewlrze, Glukosesirup), 15 % Tomaten, Wasser, 7 %
Sahne, 4 % Créme fraiche, Frischkase, Zwiebeln, pflanzliche Ole (Rapsdl, Sonnen-
blumendl, in veranderlichen Gewichtsanteilen), Speisesalz, Zucker, Basilikum, Olivend|,
Gewdlrze, modifizierte Starke.

Es sind Milch und Weizen enthalten. Kann Spuren von Soja und Sellerie enthalten.

Zubereitung

Convectomat: 2,5 kg (1 Beutel) tiefgefrorene Tortellini in Tomaten-Rahmsauce pro 1/1
GN-Blech bei 160° Kombidampf, bei Ventilationsstufe 3 und 20 % Dampf ca. 12 Minu-
ten erhitzen. AnschlieRend vorsichtig durchmischen.

Schnelle Rezepte unter:
www.buerger-profikueche.de www.buerger-profikueche.de/rezepte (J
Die aktuellsten Zutatenlisten finden / l’ c s
Sie unter: https:/ i

www.buerger-profikueche.de/
produkte/produktfinder/
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Bircks Frischdienst GmbH & Co. KG - Briisseler Allee 33 — 41812 Erkelenz — NRW, Deutschland — www.bircks-frischdienst.de

* ohne deklarationspflichtige Zusatzstoffe It. § 9 der Zusatzstoff-Zulassungsverordnung
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